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1 Sakerhet

Folj sakerhetsanvisningarna nedan.

1.1 Allmanna anvisningar

® [ 3s igenom anvisningen noga.

m Spara bruksanvisning, maskinpass och
produktinformation fér senare anvandning
eller till nasta agare.

= Anslut inte enheten om den har transport-
skador.

1.2 Anvandning for avsett &ndamal

Det ar bara behorig elektriker som far géra

fast anslutning av enheten. Skador pga. felan-

slutning omfattas inte av garantin.

Saker anvandning av enheten kraver fackmas-

sig montering enligt monteringsanvisningen.

Installatdren ansvarar for en felfri funktion pa

uppstallningsplatsen.

Anvand bara enheten for:

= fOr att tillaga mat och dryck.

m under uppsikt. Hall oavbruten uppsikt vid
korta tillagningar.

® j privata hushall och i slutna utrymmen i
hemmiljo.

= ypp till max. 2000°moh.

Anvand inte apparaten:

m pa batar eller i fordon.

® med extern timer eller separat fjarrkontroll.
Det galler inte vid avstangning med enheter
som omfattas av EN 50615.

m {Or att dammsuga upp farliga eller explosi-
va amnen och angor.

m fOr att dammsuga upp smasaker och véats-
kor.

Om du vill anvanda koksensorfunktionen stal-
ler du in den kokzon dér kastrullen med tem-
peratursensor star.

Om du har ett aktivt medicinskt implantat
(t.ex. en pacemaker eller defibrillator) maste
du kontrollera hos din lakare att det uppfyller
EU-direktivet 90/385/EEG av den 20 juni
1990 samt EN 45502-2-1 och EN 45502-2-2,
och att det har valts, satts in och programme-
rats enligt VDE-AR-E 2750-10. Om dessa for-



utsattningar ar uppfyllda, och du dessutom
anvander kdoksredskap och kokkarl som inte
ar av metall och inte har metallhandtag, finns
det inga hinder mot att anvédnda induktions-
spishéllen pa avsett satt.

1.3 Begransning av anvandarkretsen

Denna apparat kan anvandas av barn fran

8 ar och aldre och av personer med begran-
sad fysisk, sensorisk eller mental férmaga el-
ler brist pa erfarenhet och/eller kunskap savi-
da detta sker under uppsikt eller om de un-
dervisats i hur man sakert anvander appara-
ten och forstatt de faror som kan uppsta i
samband med felaktig anvandning.

Lat inte barn leka med enheten.

Rengoring och anvandarskotsel far inte utfo-
ras av barn om de inte ar minst 15 ar gamla
och star under uppsikt.

Lat inte barn under 8 ars alder komma i nér-

heten av apparaten och anslutningsledningen.

1.4 Séaker anvandning

A\ VARNING! - Kvévningsrisk!

Barn kan andas in eller svélja smadelar och

kvavas av dem.

» Lat inte barn komma i ndrheten av smade-
lar.

» Lat inte barn leka med smadelar.

Barn kan dra forpackningsmaterial dver huvu-

det eller trassla in sig i det och kvavas.

» Lat inte barn komma i narheten av férpack-
ningsmaterial.

» Lat inte barn leka med forpackningsmateri-
alet.

Sékerhet sv

/A VARNING! - Férgiftningsrisk!

Rokgaser som gar i retur kan ge forgiftning.
Varmekallor som forbrukar rumsluft (t.ex. gas-,
olje-, ved- eller koleldade varmare, flodesvar-
mare, varmvattenberedare) tar férbrannings-
luft fran utrymmet dar enheten ar installerad
och leder ut rokgaserna utomhus via kanaler
(t.ex. skorsten). Om koksflakten ar pa, sa su-
ger den rumsluft fran koék och intilliggande
rum. Racker inte ventilationen till, sa blir det
undertryck. Det far giftgaser fran skorsten el-
ler rokgang att ga i retur till boendeutrymme-
na.

2] Toa
v

» Se till s& att det finns tillrécklig ventilation
om du anvander bade enhet med evakue-
ring och eldstad som drar rumsluft.

Saker anvandning kraver att undertrycket i

rummet dar varmekallan star underskrider

4 Pa (0,04 mbar). Det kan du uppna ge-

nom att komplettera tilluftflodet till férbran-

ningen via luftkanal/rékgang med fasta
ventilationsdppningar t.ex. i dorrar, fonster
eller med hjalp av andra tekniska I6sningar.

Det ar inte sakert att det racker med en luft-

kanal/rékgang for att klara gransvéardena.

» Du kan alltid fraga din sotare, de kan bedo6-
ma husets ventilationssystem i sin helhet
och féresla lampliga ventilationsatgarder.

» Anvander du bara enheten med cirkula-
tionsluftdrift, sa finns inga begransningar.

/A VARNING! - Brandrisk!

Tillagning utan uppsikt pa hallar med fett eller

olja kan vara brandfarligt.

» Lamna aldrig het olja och hett fett utan upp-
sikt.

» Forsok aldrig slacka en sadan brand med
vatten, utan sla av enheten och kvav sedan
lagorna t.ex. med lock eller brandfilt.

Kokzonen blir jattevarm.

» Lagg aldrig brannbara féremal pa eller di-
rekt vid kokzonen.

» Forvara aldrig féoremal pa kokzonen.

Spisen blir het.

» Forvara aldrig brannbara foremal eller
sprayflaskor i lador direkt under spishéllen.

v



sv Séakerhet

Overtackning av spishéllen kan orsaka olyck-
or, t.ex. genom dverhettning, antandning eller
material som spracks.

» Tack aldrig 6ver spishallen.

Sla av hallen med huvudbrytaren efter varje

anvandning.

» Vanta inte tills hallen slar av automatiskt ef-
tersom det inte finns nagra kastruller, grytor
eller pannor pa den.

Fettavlagringar i filtren kan bdérja brinna.

» Anvand aldrig enheten utan filter.

» Reng6r metallfiltret regelbundet.

» Anvand aldrig dppen eldslaga i narheten av
enheten (t.ex. flambering).

» Installation av enheten i narheten av eldsta-
der for fasta branslen (t.ex. ved eller kol)
kraver att eldstaderna har sluten lucka som
inte gar att ta av. De far inte ge ifran sig
gnistor.

A\ VARNING! - Risk for brannskador!

Enhet och kontaktdelar blir heta vid anvand-

ning, framforallt ev. hallram.

» Var forsiktig sa att du inte kommer i kontakt
med varmeelementen.

» Hall smabarn under 8 ar borta.

Kokzonen blir varm, men indikeringen funge-

rar inte.

» Sla av automatséakringen eller skruva ur
proppen i proppskapet.

» Ring service!

Hallskydd kan leda till olyckor.

» Anvand bara hallskydd som enhetens till-
verkare utvecklat eller foreskriver.

Metallforemal blir snabbt jattevarma pa hallen.

» Lagg aldrig metallféremal som knivar, gaff-
lar, skedar och lock direkt pa hallen.

Spisen blir het nar den anvands.

» Lat spisen innan du reng0r den.

» Hamnar det heta vatskor i enheten, lat den
forst svalna innan du tar bort fettfilter eller
braddningsbehallare.

/A\ VARNING! - Risk for elstotar!

Felinstallationer &ar farliga.

» Det ar bara specialutbildad personal som
far reparera maskinen.

» Maskinen far bara repareras med original-
reservdelar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir
skadad maste den bytas ut mot en speciell
anslutningsledning som du kan bestélla
fran tillverkaren eller dennes kundtjanst.

Skadad maskin eller sladd ar farligt.

» Anvand aldrig skadad enhet.

» Anvand aldrig en apparat med sprucken
trasig yta.

» Dra aldrig i sladden for att géra maskinen
stromlds. Dra alltid i kontakten, inte slad-
den.

» Dra direkt ur sladdens kontakt eller sla av
séakringen i proppskapet om maskin eller
sladd ar skadade.

» Ring service. = Sid. 32

Intrangande fukt kan orsaka en elekitrisk stot.

» Anvand inte angrengdring eller hogtrycks-
tvatt for att rengdra apparaten.

Sladdisoleringen pa elapparater kan smalta

vid kontakt med heta spisdelar.

» Lat aldrig elektriska apparaters anslutnings-
kablar komma i kontakt med heta spisde-
lar.

/A VARNING! - Risk for personskador!

Kastruller kan hoppa upp pa grund av vatska

mellan kastrullbottnen och kokzonen.

» Hall alltid kokzonen och kastrullbottnen tor-
ra.

» Anvand aldrig frusna kokkérl.

Den tradldsa temperaturgivaren har ett batteri

som kan skadas om det blir exponerat for ho-

ga temperaturer.

» Ta bort sensorn fran kastrullen, grytan och
forvara den inte nara nagra varmekallor.
Temperaturgivaren kan vara valdigt het nar du

tar av den fran kastrullen eller grytan.

» Anvand grytvantar eller kbkshandduk nar
du tar av den.

Saval hall som kastrull, gryta och panna kan

spricka av dverhettning vid tillagning i vatten-

bad.

» Kastrullen, grytan eller pannan i vattenba-
det far inte ha bottenkontakt.

» Anvand bara varmetaliga kastruller, grytor
och pannor.

Om spisens yta ar sprucken eller trasig finns

risk for skarskador.

» Anvand inte spisen om ytan ar sprucken el-
ler trasig.



/A VARNING! - Fara! Magnetism!

Den tradldsa temperaturgivaren ar magnetisk

och kan skada elektroniska implantat som

t.ex. pacemakers och insulinpumpar.

» Personer med elektroniska implantat méste
halla minst 10 cm avstand till den magne-
tiska kontrollen.

» Ha aldrig kontrollen i fickorna.

Undvika sakskador sv

2 Undvika sakskador

Har hittar du de vanligaste skadeorsakerna och tips om hur du undviker dem.

Skada Orsak

Atgard

Flackar Tillagning utan uppsikt.

Hall koll pa tillagningen.

Flackar, urgropningar Livsmedelsspill, framforallt sdnt med hog

sockerhalt.

Ta genast bort med glasskrapa.

Det ger glaset flack-

Trasig kastrull, gryta eller panna eller med

Anvand lampliga kastruller, grytor och pan-

ar, urgropningar och  smaélt emalj eller koppar- eller aluminiumbot- nor i bra skick.

brott ten.

Flackar, missfargning- Olampliga rengéringsmetoder.
ar

Anvand bara héallrengdring for glaskeramik-
hallar och rengér bara kall hall.

Det ger glaset ur-

Stétar eller nedfallande kastrull, gryta eller

Sla inte emot glaset och lat inte féremal falla

gropningar och brott  panna, tilloehor eller andra harda eller spetsi- ned pa héllen vid tillagning.

ga féremal.

Repor, missfargning- Grovbottnade kastruller, grytor och pannor

Kontrollera kastruller, grytor och pannor. Lyft

ar som ev. skjuts runt pa hallen. kastruller, grytor och pannor i stallet for att
skjuta runt dem.

Repor Salt, socker eller sand. Anvand inte hallen som avlastnings- eller ar-
betsyta.

Risk for skador pa Tillagning med frusen kastrull, gryta eller Anvand aldrig frusna kastruller, grytor eller

enheten! panna. pannor.

Skador pa kastrull,
gryta, panna eller en-
het

Tom kastrull, gryta eller panna.

Stall eller varm aldrig upp tom kastrull, gryta
eller panna pa het kokzon.

Glasskador
lock pé glas.

Smalt material pa heta kokzoner eller heta

Lagg inte bakplatspapper eller aluminiumfo-
lie, plastburkar eller lock pa héllen.

Overhettning
eller ram.

Het kastrull, gryta eller panna pa kontroller

Stall aldrig het kastrull, gryta eller panna pa
de delarna.

3 Miljoskydd och sparsamhet

3.1 Forpackningsmaterialet
Foérpackningsmaterialen ar miljévanliga och atervin-
ningsbara.

» Kaéllsortera och omhanderta de olika bestandsdelar-
na.

3.2 Spara energi

Om du fdljer anvisningarna férbrukar maskinen mindre
effekt.

Valj en kokplatta som passar till kastrullstorleken. Stall
kokkarlen centriskt.

Anvand kokkarl med en bottendiameter som dverens-
stdmmer med kokplattans diameter.

Tips! Kokkérlstillverkarna uppger ofta kastrullens

toppdiameter. Den &r ofta storre an bottendiametern.

m Olampliga kokkarl eller kokplattor som inte ar helt
tackta férbrukar mycket energi.

Anvéand alltid lock som passar kastrullen eller grytan.
= Kokning utan lock gor att enheten drar avsevart
mer effekt.
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Lyft locket sé lite som mojligt.
m Du slapper ut mycket energi om du lyfter pa locket.

Anvand glaslock.
= Du kan du titta ned i kastrullen utan att lyfta pa
glaslocket.

Anvand kastruller och stekpannor med plana bottnar.
= Ojamna bottnar 6kar energiférbrukningen.

Anvand kastrull, gryta som passar till livsmedelsmang-

den.

m Stora gryta med lite i kréaver mer effekt vid upp-
varmning.

Tillaga med lite vatten.
= Ju mer vatten som finns i kastrullen, grytan, desto
mer effekt kravs vid uppvarmningen.

Vrid ned i tid till 1agre effektlage. Anvand lampligt lage

fér den fortsatta tillagningen.

= FOr hdgt effektlage vid fortsatt tillagning slosar ef-
fekt

Anpassa flaktlaget till osmangden.
m | Agre flaktlage ger lagre effektfdrbrukning.

Oka flaktlaget direkt nar det borjar osa.
= S4 sprider sig oset mindre i rummet.

Sla av enheten nar den inte behdvs langre.
[

Se till s& att det finns tillracklig ventilation vid matlag-
ning.
m Enheten fungerar da effektivare och tystare.

Rengdr eller byt filter med angivna intervall.
m Det bibehaller filterfunktionen.

Produktinformation enligt (EU) 66/2014 hittar du pa
det medféljande enhetspasset och pa enhetens pro-
duktsida pa Internet.

4 Lampliga kastruller, grytor och pannor

Kastruller, grytor och pannor gjorda fér induktionshall

maste ha ferromagnetisk botten (som magneter fastnar

pa) som matchar kokzonen. Kanner kokzonen inte av

kastrullen, grytan eller pannan, stall den pa mindre ko-

kzons-@.

4.1 Kastrullers, grytors och pannors
storlekar och egenskaper

Kastrullens, grytans och pannans storlek och material
avgor om den blir ratt avkand. Alla kastrull-, gryt- och
pannbottnar maste vara helt jamna och slata.

Du kan kontrollera om kastruller, grytor och pannor
passar med Kastrulltest. Du hittar mer information pa
— "Kastrulltest", Sid. 23

Kastruller, grytor Material

och pannor

Egenskaper

Rekommenderad ka- Rostfri kastrull, gryta eller panna i sandwich-
strull, gryta eller pan- material med bra varmefordelning.

De fordelar varmen jamnt, hettar upp snabbt
och blir sakert avkanda.

na Ferromagnetiska kastruller, grytor och pan-
nor av emaljerat stal, gjutjarn eller rostfria
specialprodukter for induktionshall.

De hettar upp snabbt och blir sakert avkan-
da.

Botten ar inte helt ferromagnetisk.

Ar den ferromagnetiska delen mindre &n bot-
ten-@, sa blir bara den ferromagnetiska ytan
uppvarmd. D& blir temperaturen inte jamnt
férdelad.

Bottnar med aluminiumhalt.

Minskar den ferromagnetiska ytan, da avger
enheten mindre effekt till kastrullen, grytan el-
ler pannan. Ev. blir da kastrullen, grytan eller
pannan knappt eller inte alls avkand och
varms alltsd inte upp tillrackligt.

Kastrull, gryta eller panna av vanligt stal,
glas, lera, koppar eller aluminium.

Olamplig
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Anmérkningar

= Anvand inga adapterplattor mellan hallen och ka-
strullen, grytan eller pannan.

= Varm inte upp tomma kastruller, grytor eller pannor
och anvand inte tunnbottnade som kan bli fér kraf-
tigt uppvarmda.
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5 Lar kanna

5.1 Anvanda induktionshallen

Induktionshallar skiljer sig lite mot vanliga hallar, men
ger fordelar som att de spar tid och effekt vid kokning
och stekning samt ger smidigare skdtsel och reng6é-
ring. De ger aven battre effektreglering eftersom var-
men alstras direkt i kastrullen, grytan eller pannan.

5.2 Din nya enhet
Information om din nya enhet

5.4 Kontroller
Olika detaljer som farg och form kan avvika fran bilden.

Nr  Beteckning

Fettfilter

Osfilter vid cirkulationsdrift eller akustikfilter vid
evakuering '

Hall

Kontroller

Braddningsbehallare

1

98]

eroende pa enhetsutforande.

5.3 Extratillbehor

Det finns olika tillbehor beroende pa enhetens monte-
ringsvariant som du koper hos aterforséljare, service el-
ler via var officiella webbsajt.

Evakueringssats

Cirkulationssats

Osfilter fér cirkulationsdrift

Akustikfilter for evakueringsdrift

et

Lt °C

1 I

[N [N

& = [l
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Tips! Hall kontrollerna rena och torra. Sensor  Funktion
Notera: Stall inga kastruller, grytor eller pannor i narhe- OHIHH - Instaliningsdel
ten av indikeringar och givare. Elektroniken kan bl b powerBoost / shortBoost
Overhettad. - ,
- flexInduction
Urvalssensorer Il powerMove Plus
De symboler och kontroller som &r tillgéngliga just nu W Torkskydd / Barnsparr
lyser nar hallen varmer upp. - T ;
55 Varmhallningsfunktion

Sensor Funktion i‘, fryingSensor
@ Huvudbrytare ® Avstangningstimer / Timer
o/ Vélja kokzon
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Sensor  Funktion Omrade Maxeffektlage

O] countUp function EEE Effektlage 9 2200 W
= WLAN powerBoost 3700 W
gt Givarflaktstyrning B Effektlage 9 3 300 W
Y FIaKIstyrning powerBoost 3700W
Beroende péa hallens status tdnds dven kokzonsindike- 5.6 Kokzon

ringarna och de olika funktioner som ar pa och tillgang-
liga.

5.5 Fordela kokzonerna

Angiven effekt ar uppmatt med de standardiserade ka-
struller, grytor och pannor som beskrivs i IEC/EN
60335-2-6. Effekten kan variera beroende péa storleken
pa kastruller, grytor och pannor.

@)

200 W

Kontrollera om kastrullens, grytans eller pannans stor-
lek matchar kokzonen innan du bdérjar laga mat.

Omrade Kokzonstyp

= Enkelkokzon

=i Flex-zon
- "flexInduction”, Sid. 12

5.7 Restvarmeindikering

Hallen har en restvarmeindikering fér varje kokzon. Ror
inte kokzonen nar restvarmeindikeringen lyser.

Indike- Betydelse

ring

H Kokzonen ar het.
F Kokzonen ar varm.

6 Funktioner

Du kan anvanda enheten med evakuering eller cirkula-
tionsdrift.

6.1 Evakuering

Flakten suger upp luft som fettfiliren renar och sedan
leder ut i det fria via ett rérsystem.

Luften far inte mynna ut i skorstensgang

— for rokgaser fran enheter eldade med
3 gas eller andra branslen (géller inte cir-
% kulationsenheter).

S m  Evakuering via rok- eller skorstens-
gang som inte ar i bruk kraver sot-
ningsgodkannande.

= Ska evakueringen ga genom ytter-
vagg, anvand anslutningslada mot
mur.

6.2 Cirkulationsdrift

Flakten suger upp och renar luften genom fettfiltren
och ett osfilter och leder tillbaka den till rummet igen.

Du maste satta i ett osfilter for att fa
bort oset. Hur du koér flakten i cirkula-
tionsdrift hittar du i var katalog eller sa
fragar du din aterforsaljare. Tilloehoren
du behdver hittar du hos aterforsaljare,
service eller i onlineshoppen.

7 Fore forsta anvandningen

Folj rekommendationerna nedan.

7.1 Forbereda enheten

Du maste satta i komponenterna i den har ordningen
for att allt ska fungera som det ska:

1. Satt i filtret.

2. Satt i metallfettfiltren.

Notera: Anvand aldrig enheten utan metallfettfilter och
bréaddningsbehallare.
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7.2 Stalla in Home Connect

Du far upp hemnatverksinstéliningen férsta gangen du
slar pa enheten. & tands i nagra sekunder pa display-
en.

Vill du paborja anslutningsinstéliningen, tryck pa
sensor & och f6lj anvisningarna i kap.

— "Home Connect ", Sid. 24. Vill du gar ur startinstall-
ningen, tryck pa nagon av sensorerna.

7.3 Stalla in funktion

Enheten ar forinstalld pa cirkulationsdrift vid utleverans.
Har hallen installerad evakuering, s& maste du konfigu-
rera installningen {7 for det laget. Du hittar mer infor-
mation i kap.

- "Grundinstéllningar”, Sid. 22

8 Anvandningsprincip

8.1 Sla pa hallen

» Tryck pa @.
Symbolerna fé6r kokzonerna och tillgangliga funktio-
ner lyser.

v Hallen &r nu igang.

reStart

» Slar du pa enheten inom 4 sekunder efter att du sla-
git av, sa gar hallen igdng med de tidigare install-
ningarna.

8.2 Sla av héllen

» Tryck pa @ tills indikeringarna slocknar.
v Alla kokzoner ar av.

Notera: Héllen slar av nar alla kokzoner varit av langre
an 20 sekunder.

8.3 Stilla in kokzonernas effektlagen

Du far upp kokzonens 17 effektlagen fran 1till 9 med
mellanliggande véarden. Valj lampligt effektlage for mat
och tankt tillagningssatt.

1. Tryck pa O/U vid den kokzon du vill ha.

v Indikeringen i lyser kraftigare.

8.4 Matlagningstips

= R6r om dé och da nar du varmer pa puréer, redda

soppor och tjocka séser.

Stéll in effektlage 8-9 for férvarmning.

Sank effektlaget vid tillagning med lock néar det bor-

jar trdnga ut anga. Slutresultatet blir inte paverkat av

den uttrdngande angan.

m | Agg lock pa kastrullen, grytan nar maten ar klar
tills du ska servera.

Folj tillverkarens anvisningar vid tryckkokning.

m  Koka inte livsmedlen for lange s& att naringen for-
svinner. Du kan stéalla in optimal tillagningstid med
aggklockan.

= Se till sd att oljan inte ryker.

Bryn pa livsmedlet i smaportioner i f6ljd.
Vissa kastruller, grytor och pannor kan bli valdigt
heta vid tillagning. Anvand alltid grytlappar!

= Rekommendationer for energieffektiv matlagning hit-
tar du pa
— "Spara energi”, Sid. 5
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2. Vilj det effektlage du vill ha pa installningsdelen.
v Effektlaget ar installt.

Notera: Om det inte star nagon kastrull, gryta eller pan-
na pa kokzonen eller om den ar olamplig, s blinkar
valt effektlage. Kokzonen slar av efter en viss tid.

quickStart

» Stéller du en kastrull, gryta eller panna pé héllen in-
nan du slar pa, sa blir den registrerad och resp. ko-
kzon vald automatiskt nar hallen gar igang. Vélj se-
dan effektlage inom 20 sekunder, annars slar hallen
av.

Andra effektlage eller sla av kokzonen

1. Valj kokzon.

2. Stall in det effektlage du vill ha pa instéliningsdelen
eller stall in pa &.

v Kokzonens effektlage andrar sig eller kokzonen slar
av och du far upp restvarmeindikeringen pa display-
en.

Tillagningsrekommendationer

Tabellen anger vilka effektlagen (—==) som passar for
olika livsmedel. Tillagningstiden (® min) kan variera be-
roende pa livsmedlens typ, vikt, tjocklek och kvalitet.

—_= ® min
Smialta
Choklad, chokladglasyr 1-15 -
Smor, honung, gelatin 1-2 -
Varma pa och varmhalla
Grytor, t.ex. linsgryta 15-2 -
Mjolk’ 1.5-25 -
Varmkorv' 3-4 -
Tina och varma pa
Spenat, djupfryst 3-4 15-25
Gulasch, djupfryst 3-4 35-55
Sjuda
' Utan lock

2 Forvarm pa effektlage 8 - 8,5




Flaktstyrning sv

== ® min —_= ® min
Kroppkakor ' 45-55 20-30 Fagelbrost, djupfryst 5-6 10 - 30
Fisk ' 4-5 10-15 Pannbiffar (3 cm tjocka) 45-55 20-30
Vitsas, t.ex. béchamelsas 1-2 3-6 Hamburgare (2 cm tjocka) 6-7 10-20
Hopvispad sas, t.ex. bearnaise-, 3-4 8-12 Fisk och fiskfilé, opanerad 5-6 8-20
hollandaisesas Fisk och fiskfilé, panerad 6-7 8-20
Sjuda, anga, svetta Fisk, panerad och djupfryst, 6-7 8-15
Ris med dubbel vattenmangd 25-35 15-30 t.ex. fiskpinnar
Risgrynsgrot 2 2-3 30-140 Rékor och krabbor 7-8 4-10
Skalpotatis 45-55 25-35 Sautera farska gronsaker och 7-8 10-20
Kokt potatis 45-55 15-30 svamp
Pasta | 6-7 6-10 Migdagsrétter: strimlgde qu— 7-8 15-20
Gnta 35.45 120 gronsgker, strimlat kétt i asia-

180 tisk stil
Soppor 35-45 15-60 EJUprySkt matt, tl.(eﬁ"sﬁzkmat 2 ;37 =5 6-10
Gronsaker 25-35 10-20 oam| ?t (Ort i?f,,’l,g; T T
Gronsaker, djupfrysta 35-45 7-20 Stmkete Listex 1 Tol 5' 6-3 : 3 - 5
Tryckkoka gryta 45-55 - (-a r:} ag9 -
Bri Fritering, fritera 150-200 g per
rasera portion i 1-2 | olja, fritera

Natad stek 4-5 50 - 65 portionsvis'
Grytstek 4-5 60 - 100 Djupfrysta varor, t.ex. pommes 8-9 -
Gulasch 2 3-4 50 - 60 frites, chicken nuggets
Brasera/steka med lite fett' Kroketter, djupfrysta 7-8 -
Schnitzel, opanerad eller pane- 6 -7 6-10 Kott, t.ex. kycklingdelar 6-7 -
rad Fisk, panerad eller friterad 6-7 -
Schnitzel, djupfryst 6-7 6-12 Gronsaker, svamp, panerade 6-7 -
Kotletter, med eller utan pane- 6-7 8-12 eller doppade i frityrsmet eller
ring tempura
Biff (3 cm tjock) 7-8 8-12 Smakakor, t.ex. klenéater/mun- 4-5 -
Fagelbrést (2 cm tjocki) 5-6___ 10-20 kar, tempurafrukt
" Utan lock Utan lock

2 Forvarm pa effektlage 8 - 8,5

2 Forvarm pa effektlage 8 - 8,5

9 Flaktstyrning

Du kan styra det integrerade, effektiva hallflakisystemet
med flaktstyrningen.

9.1 Manuell flaktstyrning

Det gar att styra flaktlaget manuellt.

Notera: Hoga kastruller och grytor ger inte optimal ut-
sugskapacitet. Du kan forbattra utsugskapaciteten ge-
nom att lagga locket pa sned.

Sla pa manuell flaktstyrning

1. Tryck pa &.
Flakten géar igang pa forinstallt flaktlage.

2. Stall in det flaktlage du vill ha pa installningsdelen
inom 10 sekunder.
Installt flaktlage lyser.

3. Tryck pa Js for att bekrafta instaliningen.

v Ventilationen ar pa.

Andra eller sla av manuell fliktstyrning
1. Tryck pa &.

2. Stall in det flaktlage du vill ha pé instéllningsdelen
eller stéll in pa &.

9.2 Intensivflaktlage

Flakten har tva intensivlidgen. Flakten gar ett tag pa
maxeffekt nar du slar pa nagot av intensivlagena.

Sla pa intensivflaktlaget
1. Tryck pa &.
2. Valj det intensivlage du vill ha:
- Intensivlage I: tryck pa b . Indikeringen & lyser.
Laget ar pa.
- Intensivlage II: tryck 2 ggr pa b . Indikeringen &.
lyser. Laget ar pa.
Notera: Enheten atergar automatiskt till flaktlage 5 efter
ca 8 minuter.

Andra eller sla av intensivflaktlaget

1. Tryck pa &.

2. Stall in det flaktlage du vill ha pé instéliningsdelen
eller stall in pa .

11
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9.3 Autostart for vadring

Autostart slar pa nar du valjer effektlage pa nagon ko-
kzon.

Hallen levereras normalt sett med givarstyrd autostart.
Vill du andra installningen, se kap.

— "Grundinstéllningar”, Sid. 22.

Autostart med givarstyrning
Luftkvalitetsgivaren registrerar matos automatiskt, valjer
optimalt flaktlage och indikeringen A tands.

Autostart via effektlagen
Flakten slar pa ett flaktldge som matchar kokzonens ef-
fektlage.

9.4 Autolage med givarstyrning

Hallen har en luftkvalitetsgivare som registrerar matos
automatiskt och slar pa flakten.

Ar autostart av eller installd efter effektlagena, séa kan
du narsomhelst sla pé givarstyrningen manuellt.

Sla pa autoldge med givarstyrning
» Tryck pa &.

Indikeringen H lyser.

Givaren stéller automatiskt in optimalt flaktlage.
v Funktionen ar pa.

Sla av autolage med givarstyrning
» Tryck pa &.

Symbolen A slacks.
v Funktionen &r av.

Notera: Stélla in flaktens givarkanslighet, se kap.
- "Grundinstéllningar", Sid. 22.

9.5 Eftergangsfunktion for vadring

Eftergdngsfunktionen later flaktsystemet fortsatta att ga
nagra minuter efter du slagit av hallen. Det far bort res-
ten av matoset. Sedan slar flaktsystemet av automa-
tiskt.

Hallen levereras normalt sett med eftergdng med max.
avstangningstid pa. Vill du andra installningen, se kap.
— "Grundinstéliningar”, Sid. 22.

Sla pa flakteftergang

Eftergangstiden ar konfigurerad efter

grundinstéliningen:

= via styrningen av luftkvalitetsgivaren. & och indike-
ringen A lyser.

= Med max. avstangningstid. & lyser.

Notera: Flakteftergdngen slar inte pa férran minst en
kokzon varit pa i minst en minut.

Sla av flakteftergang

Manuellt
Sla av funktionen genom att trycka pa J.

Automatiskt

Enheten slar av eftergangsfunktionen nar:

m eftergangstiden har gatt ut.

= du slar pa enheten igen.

= givaren kénner av att luftkvaliteten ar OK.

10 flexinduction

Den flexibla kokzonen gor att du kan stalla pa grytor
och pannor av alla slags former och storlekar. De be-
star av fyra induktorer som fungerar oberoende av var-
andra. Det ar bara den del grytan, pannan tacker som
blir aktiverad nar du anvander flexibel kokzon.

10.1 Placera kastruller, grytor och pannor

Du kan konfigurera den flexibla kokzonen pa tva satt
beroende pa grytan, pannan du anvander. Vi rekom-
menderar att du centrerar grytan eller pannan ordentligt
som bilderna visar for bra registrering och varmefordel-
ning.

Som sammanhangande kokzon

Rekommenderas for tillagning med bara en gryta, pan-
na.
m  Placera grytan, pannan efter storleken:

g <13cm.
|

) ()
AN

g >13cm.
|
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= Rekommenderad avlang gryta, panna (:

Som tva oberoende kokzoner

Rekommenderas for tillagning med tva grytor, pannor.
Du kan anvanda framre och bakre zonerna oberoende
av varandra och stélla in egna effektlagen for dem.

10.2 Sla pa flexinduction
1. Séatt grytan, pannan pd kokzonen.



2. Enheten registrerar grytan, pannan och véljer ko-
kzon.

v Kokzonerna delas eller slas ihop automatiskt bero-
ende pa grytan, pannans storlek och placering.

v Ar flexinduction hopkopplad, sé lyser #.

Anmaérkningar

® Tryck pa &, sa kan du andra kokzonsinstéllningarna
manuellt.

powerMove Plus sv

m  Sahar andrar du den flexibla kokzonens grundin-
stallning: | kap. Grundinstéllningar far du reda pa
hur du goér. — Sid. 22

= Flyttar du eller lyfter av grytan, pannan péa en aktiv,
hopkopplad kokzon, s& paborjar enheten en auto-
matisk sdkning. Varje gryta, panna sékningen hittar
pa kokzonen blir uppvarmd med tidigare valt effekt-
lage.

11 powerMove Plus

Med funktionen andrar du kastrullens, grytans eller
pannans effektlage genom att bara skjuta den fram el-
ler tillbaka pa den flexibla kokzonen. Zonen &r indelad i
tre delar med olika effektlagen.

11.1 Placera och flytta kastruller, grytor och
pannor

Anvand bara en kastrull, gryta eller panna. Kokzonsde-
len beror pa vilken kastrull, gryta eller panna du anvan-
der samt hur stor den &r och var den star.

Varje kokzonsdel har ett férinstéllt effektlage:

® Framre delen = effektlage 9

= Mellandelen = effektlage 5

= Bakre delen = effekilage 1.5

Du kan andra grundinstallningens forinstallda effektla-
gen. | kap. Grundinstallningar far du reda pa hur du gor
- Sid. 22.

@ <13cm
t@t
T.°%
T.°1
g>13cm
| O .
‘Ol
oY
Li 1 1

11.2 Sla pa powerMove Plus

Krav: Stall bara en kastrull, gryta eller panna pa den

flexibla zonen.

1. Valj en av de bada flexibla zonerna.

2. Tryck pall

v [llyser kraftigare och effektlaget for delen med be-
hallaren lyser.

v Funktionen ar pa.

Notera: Du kan andra kokzonsdelarnas effektlagen un-

der tillagningen.

11.3 Sla av powerMove Plus

» Tryck pall
v [llyser svagare.
v Funktionen slar av.

12 Tidsfunktioner

Hallen har olika tillagningstidsfunktioner:
= Avstangningstimer

= Timer

= countUp function

12.1 Avstangningstimer

Det gér att programmera en tillagningstid fér en eller
flera kokzoner. Kokzonen slér av automatiskt nér tiden
gér ut.

Sla pa Avstangningstimer

. Tryck tva ganger pa C.

Indikeringarna &0 och [-] lyser.

Valj den kokzon och tillagningstid du vill ha.
Kokzonsindikeringen 1=l tands.

—

< N
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Bekrafta med O.

Valj det effektlage du vill ha.

Tillagningstiden bérjar rakna ned.

Enheten ger ljudsignal och kokzonen slar av nar

tillagningstiden gar ut.

Anmaérkningar

m  Programmerar du in en tillagningstid for en kokzon
och fryingSensor ar pa, sa gar tillagningstiden inte i-
gang forran valt temperaturldge ar uppnatt.

= Programmerar du in en tillagningstid for en kokzon

och cookingSensor ar p4, sa gar tillagningstiden in-

te igang forran valt temperaturldge ar uppnétt.

< < PO

Avstangningstimer andra eller stanga av

1. Tryck tva ganger pa ©.

2. Valj kokzon.

3. Andra tiden pa instaliningsdelen eller stall in pa 0
for att radera tiden.

4. Bekrafta med O.

12.2 Timer

Gor att du kan sla pa en timer 0 till 99 min. Funktionen
fungerar oberoende av kokzoner och andra instéllning-
ar. Den slar inte av kokzonerna automatiskt.

Sla pa Timer
1. Tryck pa @.
v 00 och & tands.

Stéll in den tid du vill ha pa installningsdelen.
Bekrafta med O.

Tiden bdrjar rakna ned.

Enheten ger signal nar tiden gar ut och displayerna
blinkar.

Timer andra eller stanga av

1. Tryck pa ©.

2. Andra timertiden pa installningsdelen eller stall in pa
00 for att radera tiden.

3. Bekrafta med O.

K wWbd

12.3 countUp function

Stoppuret visar tiden som gatt sedan du slog pa funk-
tionen.

Sla pa countUp function
» Tryck pa ©.

v O tands.

v Tiden borjar rakna ned.

Sla av countUp function

» Tryck pa ©.

v Timerprogrammeringens indikeringar slocknar.
v Funktionen slar av.

13 powerBoost

Funktionen kokar upp stora vattenvolymer snabbare an
med 5.

Funktionen fungerar bara péa resp. kokzon nér vriga
kokzoner i samma grupp inte ar pa.

13.1 Sla pa powerBoost

1. Valj kokzon.

2. Tryck till pa b. Symbolen & tands.

v Funktionen ar pa.

Notera: Du kan aven sla pa funktionen nar du lagar
mat med hopkopplad FlexZone.

13.2 Sla av powerBoost

1. Valj kokzon.

2. Tryck till pa b. Indikeringen & slocknar och kokzonen
atergar till effektliage 5.

v Funktionen slar av.

Notera: Funktionen kan sl& av automatiskt for att skyd-
da héllens invandiga elektronikelement.

14 shortBoost

Funktionen hettar upp pannor snabbare &n med 5.
Funktionen fungerar bara péa resp. kokzon nér dvriga
kokzoner i samma grupp inte ar pa.

14

14.1 Anvandningsrekommendationer

Lagg inte lock pa stekpannan.

Hetta aldrig upp tomma pannor utan uppsikt.
Anvand kalla pannor.

Anvand pannor med helt jamn botten. Anvand inte
pannor med tunn botten.

14.2 Sla pa shortBoost

1. Valj kokzon.
2. Tryck till tva ganger pa b. &5~ tands.
v Funktionen ar pa.



Notera: Du kan aven sla pa funktionen nar du lagar
mat med hopkopplad FlexZone.

14.3 Sla av shortBoost
1. Valj kokzon.

Varmhallningsfunktion sv

2. Tryck till pab. &~ slocknar och kokzonen éatergar till
effektlage 5.

v Funktionen slar av.

Notera: Funktionen slar av automatiskt efter 30 sekun-

der for att undvika hdga temperaturer.

15 Varmhallningsfunktion

Du kan anvanda funktionen for att sméalta choklad och
smor samt varmhalla mat.

15.1 Sla pa Varmhallningsfunktion

1. Tryck pa .

2. Valj den kokzon du vill ha inom 10 sekunder.
L tands.

v Funktionen géar igang.

15.2 Sla av Varmhallningsfunktion

1. Tryck pa .
2. Valja kokzon.

L slocknar.

Kokzonen slar av och restvarmeindikeringen lyser.
v Funktionen slar av.

16 flexMotion

Funktionen &verfér effektlage, installd tillagningstid och
vald kokfunktion fran en kokzon till en annan.

16.1 flexMotion

Krav: Flytta kastrullen, grytan eller pannan till en ko-
kzon som inte ar pd och som du inte forinstallt eller an-
vant tidigare.

1. Flytta kastrullen, grytan eller pannan.

Kastrullen, grytan eller pannan blir registrerad och
pa den nya kokzonsindikeringen blinkar vaxelvis tidi-
gare valt effektlage och L.

2. Valj den nya kokzonen for att dverta installningarna.
Enheten staller in effektlaget pa & fran den ur-
sprungliga kokzonen.

v Instéliningarna blir dverférda till den nya kokzonen.

Notera: Vill du stélla en ny kastrull, gryta eller panna pa
en annan kokzon innan du bekréftat installningarna, sa
kan du anvanda funktionen for bada kastrullerna, gry-
torna eller pannorna.

17 Matrattsguide

Matlagningsguiden ger dig smidig matlagning och su-
verana slutresultat.

Nar du valt den temperatur du vill ha, s& méater givarna
temperaturen pa kastrullen, grytan eller pannan och
haller den konstant under tillagningen.

Fordelar

= Né&r vald temperatur &r uppnadd, sa halls den kon-
stant, vilket sparar effekt.

= QOljan blir inte 6verhettad och maten kokar inte dver.

17.1 fryingSensor

Passar for att tillaga och reducera saser, gora pannka-
kor, smorsteka &gg, steka gronsaker och biffar till den
tillagningsgrad du vill ha med full kontroll pa temperatu-
ren.

Funktionen finns pa alla kokzoner markerade med sym-
bolen wr—.

Temperaturlagen
Temperaturlagen fér matlagning.

Lage Tempe- Funktioner Kastruller,
ratur grytor och
pannor
1 120°C  Koka och reducera 9/

saser, steka gronsa-
ker

15
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Lage Tempe- Funktioner Kastruller,
ratur grytor och
pannor
2 140°C  Bryna pa i olivolja el-
ler smor d©
3 160°C  Steka fisk och grova >
livsmedel d @
4 180°C  Fritera panerat, fryst 7 -
och grillat & @
5 215°C  Hogtemperaturgrill

T

och grillplatta

Rekommenderad kastrull, gryta eller panna

Det finns specialframtagna kastruller, grytor och pannor
for funktionen som ger optimalt resultat.

Kastruller, grytor och Rekommenderad kokzon

pannor

Stekpanna @ 15 cm Enkelkokzon

Stekpanna @ 19 cm Enkelkokzon

Stekpanna @ 21 cm Enkelkokzon

Teppanyaki Flex-zon

Grill Flex-zon

Rekommenderade kastruller, grytor och pannor hittar
du hos aterforséljare, service eller i onlineshoppen sie-
mens-home.bsh-group.com .

Notera: Du kan &ven anvanda andra kastruller, grytor
eller pannor. Men beroende pa kastrullens, grytans el-
ler pannans egenskaper kan uppnadd temperatur avvi-
ka fran valt temperaturlage.

Sla pa fryingSensor

1. Satt tom panna pa kokzonen.

2. Tryck pa 4~ och valj sedan kokzon.

3. Stéll in det temperaturlage du vill ha pé installnings-
delen inom 10 sekunder.

v Funktionen gar igdng. «—r— blinkar tills installd
maltemperatur &r uppnadd.

v Ar maltemperaturen uppnadd, sa ger enheten signal
och v slutar blinka.

4. Lagg i stekfett och mat i stekpannan.

Notera: Behdver du mer an 2,5 dl olja vid tillagningen,

tillsatt oljan och vanta nagra sekunder innan du lagger i

maten.

Sla av fryingSensor

» Valj kokzon och tryck sedan pa &—.
v Funktionen slar av.

Tillagningsrekommendationer med fryingSensor

Foljande tabell visar perfekt temperaturlage for ett urval
matréatter. Temperatur & och tillagningstid ® min beror
pa livsmedlets mangd, typ och kvalitet.

» = Stekpanna

= O Teppanyaki

L] Grillplatta

Kastruller, 8 Omin
grytor och
pannor

Kott

Schnitzel =~ 4 6-10
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Kastruller, & ©min

grytor och

pannor
Schnitzel, panerad = 4 6-10
File =~ () fill 4 6-10
Kotletter = 3 10-15
Cordon bleu, wienerschnitzel =- 4 10-15
Biff, rare, 3 cm tjock ) g 5 6-8
Biff, medium, 3 cm tjock = () g 5 812
Biff, well done, 3 cm tjock () iy 4 8-12
T-bensstek, rare, 4,5 cm —~{_ iy 5 10-15
tjock
T-bensstek, medium, 4,5 cm =-COmB 5 20-30
tjock
Fagelbrdst, 2 cm tjockt =) [l 3 10-20
Flask =i 2 58
Kottfars = 4 6-10
Hamburgare, 1,5 cm tjock =) g 3 6-15
Frikadeller, 2 cm stora = 3 10-20
Grillkorv =~} fillg 3 8-20
Chorizo, farskkorv = () iR 3 10-20
Spett, kebaber () IR 3 10-20
Gyros = 4 712
Fisk och skaldjur
Fiskfilé = () [l 4 10-20
Fiskfilé, panerad = 4 10-20
Stekt fisk, hel () fillg 3 10-20
Sardiner - () i 4 6-12
Scampi, rékor =-{J i 4 48
Blackfisk () fillg 4 6-12
Aggritter
Smorstekt &gg = 2 26
Stekta agg —={ 4 26
Aggréra = 2 49
Omelett =) 2 36
Fattiga riddare =) 3 48
Crépes, blinier, tortitas, ta- = 5 13
CoSs
Gronsaker
Stekpotatis = 5 6-12
Pommes frites = 4 15-25
Rarakor = 5 24
Lok, stekt vitlok =) 2 2-10
Loékringar = 3 5-10
Zucchini, aubergine, paprika =-{") g 2 412
Gron sparris () by 3 415
Svamp = () flly 4 10-15
Svetta gronsaker i olja = 1 10-20
Gronsaker i tempurasmet = 4 5-10
Frysvaror
Chicken nuggets = 4 10-15
Fiskpinnar = 4 8-12




Kastruller, & ®©min

grytor och

pannor
Pommes frites = 5 4-8
Stekmat = 3 6-10
Varrullar = 4 10-30
Pastejer, kroketter = 5 38
Saser
Tomatséas = 1 2535
Bechamelséas = 1 10-20
Ostsés = 1 10-20
Soéta saser = 1 15-25
Reducerade séaser = 1 25-35
Fler
Stekt ost = 3 7-10
Krutonger =0 3 6-10
Rostat brod - () g 4 4-8
Torkad fardigmat = 1 510
Rostade mandlar, valnotter, =2 4 3-15
pinjenodtter
Popcorn = 5 34

17.2 cookingSensor

Funktionen kan varma p4, sjuda, koka, tillaga, tryckko-
ka samt fritera mat i gryta med mycket olja med kon-
trollerad temperatur.

Du behdver tradlds koksensor for att anvanda funktio-
nerna.

Funktionen fungerar for alla kokzoner pé vanliga ka-
struller, grytor med tradlos koksensor.

Temperaturlagen
Temperaturlagen for matlagning.

Matrattsguide sv

= Den tradldsa koksensorramen och kastrullens, gry-
tans silikonlapp maste vara helt torra innan du pa-
borjar tillagningen.

®m Ta inte bort den tradl6sa koksensorn vid pagaende
tillagning. Ta f&rsiktigt bort sensorn efter tillagning-
en, den kan vara het.
Anvand lock, sa spar du effekt
Stall kastrullen, grytan sa att den tradl6sa koksen-
sorn pekar ut at sidan fran hallen.

m  Satt aldrig den tradldsa koksensorn pé en annan
het kastrull, gryta for att undvika 6verhettning.

Sla pa cookingSensor
Krav: Koppla upp den tradldsa koksensorn.

1. Satt pa den tradldsa koksensorn pa kastrullen, gry-
tan.

2. Stall en kastrull, gryta med tillrackligt med vatska pa
den kokzonen du vill ha och lagg pa locket.

3. Tryck mitt pa den tradldsa koksensorn. Tt lyser pa
kontrollerna. Vélj sedan den kokzon som kastrullen,
grytan med den tradldsa koksensorn star pa.

4. Valj matchande temperaturlage for den mat du ska
koka.

v Funktionen ar pa.

v 7 blinkar tills vattnet eller oljan uppnatt ratt tempe-
ratur for att ldgga i maten. Enheten ger signal och
temperatursymbolen slutar blinka.

5. Ta av locket och lagg i maten nar enheten ger sig-
nal. Ldmna locket pé vid tillagning.

Sla av cookingSensor

1. Valj kokzon.

2. Satt instéliningsintervallet till .
v Funktionerna slar av.

Notera: Vanta ca 10 sekunder innan du slar pa kok-
funktionerna igen.

Tillagningsrekommendationer med
cookingSensor

Féljande tabell innehaller perfekt temperaturlage for ett

Lage ;—r:tT,Pe- Funktioner :rayst:)rlylc!ik urval matratter. Temperatur 8 °C och tillagningstid ® min
pannor beror pa livsmedlets mangd, typ och kvalitet.
1 700 Varma pa och varm- — 9 4 : 3
0°C héalla a pa och va & Varma pa och varmhalla .
ﬁ . 4eC ® min
2 90°C  Tillagning Varma pa gulasch 70 10-20
\x% Varma glégg 70 5-15
3 100°C  Koka upp @ Sjuda
4°C ® min
— Kott
4 120°C  Tryckkoka Grillkory 90 1020
Fisk
5  180°C  Fritera Angkokt fisk 90 15-20
Aggratter
Pocherade agg 90 2-5
Tips cookingSensor Potatis
= Den trédldsa koksensorn mater vétsketemperaturen Potatisklimp 90 30-40
genom silikonlappen som sitter pa behallaren. Sili- Pasta och gryn
konlappen méstg vara helt tackt av vatskan den ska Ris 90 5535
mata for att ge ratt matning. Forvallt ris 90 5 35

17
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4eC ® min
Fullkornsris 90 45-55
Ris, basmati, thailandskt 90 8-12
Vildris 90 20-30
Polenta 90 3-8
Mannagrynsgrot 90 5-10
Soppor
Redda snabbsoppor 90 10-15
Desserter
Risgrynsgrot 90 40-50
Havregrynsgrot 90 10-15
Chokladpudding 90 3-5
Fler
Mijolk 90 3-10
Koka upp

4oC ® min
Kott
Jarpar 100 20-30
Kyckling 100 60-90
Kalv 100 60-90
Aggritter
Kokta agg 100 5-10
Grénsaker och baljvéaxter
Broccoli 100 10-20
Blomkal 100 10-20
Brysselkal 100 30-40
Groéna bonor 100 15-30
Kikartor 100 60-90
Artor 100 15-20
Gréna linser 100 45-60
Potatis
Gnocchi 100 3-6
Potatis, kokt 100 30-45
Sotpotatis 100 30-45
Pasta och gryn
Durumpasta 100 7-10
Farsk pasta 100 3-5
Fullkornspasta 100 7-10
Durumpasta, fylld 100 15-20
Farsk pasta, fylld 100 5-8
Quinoa 100 10-12
Soppor
Hemgjord fond 100 60-90
Snabbsoppor 100 5-10
Desserter
Kompott 100 15-25
Frysvaror
Gréna bonor 100 15-30

18

Tryckkoka

4°C ® min
Kott
Kyckling 120 15-25
Kalv 120 15-25
Grénsaker och baljvéxter
Gronsaker 120 3-6
Kikartor 120 25-35
Gréna linser 120 10-20
Bonor 120 25-35
Potatis
Potatis 120 10-20
Sétpotatis 120 10-20
Pasta och gryn
Ris 120 6-8
Fullkornsris 120 12-18
Soppor
Hemgjord fond 120 20-30

Fritera med mycket olja

Anvand lock fér att hetta upp oljan och ta av for att ste-

ka maten.

4oC ® min
Kott
Kycklingdelar 180 10-15
Jarpar 180 10-15
Fisk
Fisk, doppad i frityrsmet, pane- 180 10-15
rad
Gronsaker och baljvéaxter
Gronsaker doppade i frityrsmet, 180 4-8
panerade
Champinjoner, panerade eller 180 4-8
doppade i frityrsmet
Desserter
Munkar, donuts och klenater 180 5-10
Frysvaror
Pommes frites 180 4-8

17.3 Tradlos koksensor

Du méaste kdpa en tradlds koksensor for att anvanda

cookingSensor.

Du kan kopa tradlos koksensor hos service, i var onli-
neshop eller i siemens-home.bsh-group.com -butik.

Koppla upp tradlos koksensor
Koppla upp den tradldsa koksensorn mot kontrollerna

sahéar:

1. Valj grundinstéaliningen = . Grundinstallningar

- Sid. 22
- tands.

4
2. Valj en kokzon med lysande kokzonsindikering. En-

heten ger signal. {1 blinkar.

3. Tryck till mitt pa den tradldsa koksensorn inom 30

sekunder.



— Du far upp uppkopplingsstatus mellan koksensor
och kontroller pa kokzonsindikeringen efter nag-
ra sekunder.

Resultat

O Felfri upp- cookingSensor finns.
koppling

i Felaktig Kommunikationsfel

uppkopp- = GoOr om uppkopplingen. Far du
ling upp | igen, kontakta service.

Z Felaktig Kommunikationsfel
uppkopp- ® Bluetooth-kommunikationsfel.
ling Go6r om uppkopplingen.
= Du har inte tryckt mitt pa den
tradlosa koksensorn inom 30
sekunder efter att du valt ko-
kzon. Gor om uppkopplingen.
m Den tradldsa koksensorns bat-
teri ar slut. Byt batteri, aterstall
den tradlosa koksensorn och
g6ér om uppkopplingen.

Aterstalla den tradlésa koksensorn

1. Tryck mitt pa koksensorn i ca 8 - 10 sekunder.

v Den tradlésa koksensorns LED-indikering tands tre
ganger under férloppet.

v Aterstallningen bérjar tredje gangen LED:n tands.

Tradlos koksensor sv

2. Sluta trycka mitt pa den tradldsa koksensorn.

v Den tradldsa koksensorn ar aterstalld néar LED:n
slocknar.

3. Gor om uppkopplingen fran punkt 2.

Stalla in kokpunkten

Vattnets kokpunkt beror pa hur hogt éver havet du be-
finner dig. Kokar vattnet f6r mycket eller for lite, s kan
du stélla in kokpunkten. Gor sahér:

Valj grundinstaliningen ¢ Y. Grundinstallningar

- Sid. 22

Fals Instéllning ¢ 4
0 moh i
100 - 200 moh c
200 - 400 moéh 3
400 - 600 méh Y
600 - 800 méh 5
800 - 1000 moh b
1000 - 1200 moéh 1
1200 - 1400 moh g
Over 1400 moh g

' Grundinstallning

Notera: Temperatur 3/100°C racker for att koka effek-
tivt, men vill du stélla in intensivare kokning, sé kan du
valja ett lagre lage.

18 Tradlos koksensor

Du méaste kopa en tradlds koksensor for att anvanda
cookingSensor.

Du kan kopa tradl6s koksensor hos service, i var onli-
neshop eller i siemens-home.bsh-group.com -butik.

18.1 Medfdljande tillbehor

Kontrollera efter uppackningen att inga delar ar trans-
portskadade och att leveransen ar komplett.

= PN Tradlés koksensor

= =1 Silikonlapp

s @ Mall

Ch

18.2 Satta pa silikonlappen

Silikonlappen haller koksensorn pa kastrullen, grytan.

Sétt pa kastrullen, grytan sahar:

1. Fastytan pa kastrullen, grytan, pannan maste vara fri
fran fett. Rengor kastrullen, grytan, pannan, torka av
ordentligt och sprita t.ex. fastytan.

2. Ta bort skyddsfolien fran silikonlappen. Fast silikon-
lappen pa ratt hojd utvandigt pa kastrullen, grytan
med den medfoljande mallen.

F0

3. Tryck fast hela ytan pa silikonlappen, aven innerde-
len.

4. |t limmet torka en timme. Anvand eller rengér inte
kastrullen, grytan under den tiden.

Notera: Satt pa ny silikonlapp om den lossar. Du kan

kdpa 5-pack med silikonlappar i butik, hos service eller

pa var officiella webbsajt siemens-home.bsh-gro-

up.com , ange artikelnummer 17007119.
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Lim bryts ned med tiden vid lagring. Sétt pa silikonlap-
parna direkt nar du far dem pa behallarna, sa undviker
du det.

18.3 Sitta pa den tradlésa koksensorn

1. Se till s& att silikonlappen &r helt torr innan du sétter
pa koksensorn.

2. Satt koksensorn sa att den sitter perfekt pa silikon-
lappen.

18.4 Byta batteri

Tands inte LED:n pa den tradldsa koksensorn nar du

trycker, sé ar batteriet slut. Byta batteri:

1. Ta av silikonlocket pa koksensorhéljets underdel
och skruva ur de bada skruvarna med mejsel.

2. Oppna koksensorlocket och ta ut batteriet ur sock-
eln.

20

3. Satt i nytt batteri och f6lj anvisningarna om batteri-
polerna. Anvand bara kvalitetsbatterier av CR2032-
typ.

Notera: Anvand inga metallféremal for att fa bort
batteriet. R6r inte batterianslutningarna.

4. Stang koksensorlocket. Skruvurtagen pa locket ska
passa in i fordjupningarna pa héljesunderdelen. Fast
silikonlocket pa koksensorhdljets underdel och skru-
va at skruvarna med mejsel.

18.5 Rengéring

Koksensor

Reng6r med fuktad trasa. Maskindiska inte och blot in-
te ned den.

Ta bort koksensorn fran kastrullen, grytan nar du inte
anvander den och forvara den rent, sékert och inte n&-
ra varmekallor.

Silikonlapp

Rengor och torka av koksensorn innan du sétter pa
den. Gar att maskindiska.

Notera: Lat inte kastrullen, grytan med silikonlappen
ligga for lange i diskvattnet.

Den tradlésa koksensorns siktglas
Hall siktglaset rent och torrt. Gor sahéar:

1. Ta bort smuts och fettstank med jamna mellanrum.
2. Reng6r med trasa eller topz och fénsterputs.



Anmaérkningar

®m  Rengdr inte hallen med harda, grova objekt som
spiralborstar eller skursvampar och anvand inte
skurmedel.

Barnspéarr sv

= RO&r inte den tradldsa koksensorn med fingrarna sa
att den blir smutsig eller repad.

18.6 Overensstammelseintyg

BSH Hausgerate GmbH intygar att funktionen tradlos
koksensor uppfyller grundkraven samt ovriga gallande
bestdmmelser i direktiv 2014/53/EU.

Utforligare Gverensstdmmelseintyg enligt direktiv RED
hittar du pa siemens-home.bsh-group.com pé& enhe-
tens produktsida under rubriken Ovriga dokument.
Loggan och varumarket Bluetooth® ar registrerade va-
rumarken som tillhor Bluetooth SIG och BSH Hausgera-
te GmbH:s anvandning av varumarkena &r licensierad.
Alla andra varumérken och produktnamn tillhor resp.
féretag.

19 Barnsparr

Hallen har barnspéarr. Gor att barn inte kan sla pa hal-
len.

19.1 Sla pa Barnsparr

Krav: Hallen maste vara av.

1. Tryck till pa @.

2. Tryck pa Wi 4 sekunder.

v Indikeringen << lyser i 10 sekunder.
v Hallen ar sparrad.

19.2 Sla av Barnsparr

1. Tryck till pa @.
2. Tryck pa Wi 4 sekunder.
v Sparren slar av.

19.3 Automatisk barnsparr

Hallen kan &ven sla pa barnspérren automatiskt varje
gang du slar av.

Kapitlet Grundinstéalliningar beskriver hur du slar pa och
av funktionen — Sid. 22.

20 Torkskydd

Ger mojlighet att sparra kontrollerna vid rengéring sa
att installningarna inte &ndras oavsikiligt.
Sparren paverkar inte huvudbrytaren.

20.1 Sla pa Torkskydd

» Tryck pa W, Enheten ger varningssignal och &
tands.

v Kontrollerna ar nu sparrade i 35 sekunder. Enheten

ger signal 5 sekunder innan den slar av.

20.2 Sla av Torkskydd

Sla av funktionen tidigare:
» Tryck pa R,
v Sparren av kontrollerna slar av.

21 Individuell sakerhetsavstangning

Anvander du en kokzon en langre tid utan att &ndra in-

stallning, s& slar enheten pa automatisk avstangning.
Kokzonen visar F& och slar av.
Tiden fran 1 till 10 timmar beror pa valt effektlage.

Tryck pa nagon av knapparna for att sla pa kokzonen.
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22 Grundinstallningar

Du kan stélla in enhetens grundinstallningar som du vill ha dem.

22.1 Oversikt éver grundinstallningarna

Indikering Instéllning Vérde
cl Barnspéarr o - Manuell.”
{ Automatisk.
c - Av.
cc Ljudsignaler £ — Kvitterings- och felsignal &r av.
i — Bara felsignal &r pa.
c - Bara kvitteringssignal pa.
3 - Alla ljudsignaler &r pa .

c3 Effektforbrukningsdisplay 0- AV
Visar den totala energiférbrukningen mellan i - Pa.
att sétta pa och stanga av hallen i KWh.

Visningens noggrannhet beror bland annat
pa elndtets spanningskvalitet.

cH Valj instéllning efter hojd dver havet: -2 - Minska.

3 - Grundinstélining.
49 - Oka.

cS Automatisk avstangning av kokzonerna. 00 - avstangd. '

{185 - Minuter till automatisk avstangning.
ch Ljudsignaltid nar timern gér ut !/ — 10 sekunder '

c — 30 sekunder

3 -1 minut

c Effektbegransning & - Av. Hallens maxeffekt .
Begransar hallens totaleffekt om det behdvs /- 1000 W. Lagsta effekt.
pga. husets elinstallation. Tillgéngliga install- .- 1500 W.
ningar beror pa héllens maxeffekt. Du hittar ...
utférligare uppgifter pa typskylten. Ar funktio- 3 - 3000 W. Rek. vid 13 A.
nen pa och hallen uppnar instélld effekt- 3.- 3500 W. Rek. vid 16 A.
grans, sa far du upp - pa displayen och kan Y- 4000 W.
inte valja hogre effektlagen. 4. - 4500 W. Rek. vid 20 A.

5’ Hallens maxeffekt.

c il powerMove Plus S - Forinstallt effektlage for framre kokzonen.
Ger mojlighet att andra de forinstéllda effekt- 5 - Forinstéllt effektlage f6r mittkokzonen.
lagena pa den flexibla kokzonens kokzons- 1.5 - Forinstallt effektlage for bakre kokzonen.
delar.

Valj en av de bada kokzonerna, stéll in det
effektlage du vill pa installningsdelen och
tryck pa [l for att bekréafta det nya effektlaget
och vélja nasta kokzonsdel.

cic Kastrulltest I - Olamplig.
Funktionen kontrollerar kastrullernas, grytor- /- Inte optimal.
nas och pannornas kvalitet. c - Lamplig.

c i3 flexinduction 0 - Som tva oberoende kokzoner.
Andra hur Flex-zonléaget slar pa. ! - Som en sammanhéngande kokzon.'

c ™ Koppla upp den tradldsa koksensorn mot Ll - Felfri uppkoppling.
hallen. i - Feluppkoppling pga. 6verfdringsfel.

c - Feluppkoppling: pga. koksensorfel.

c i Stall in cirkulationsdrift eller evakuering. I - Konfigurera cirkulationsdrift.’

! - Konfigurera evakuering.
c g Stalla in autostart - Av.

! - Pa: automatlage med givarstyrning .’
c - Pa: flakten slar pa ett flaktlage som matchar kokzo-

nernas effektlagen.

' Fabriksinstallining
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Indikering Instéallning

Varde

c g Stall in flaktens givarkénslighet. i - Lagsta givarkanslighetsinstallningen.
.:j— Mellersta givarkanslighetsinstaliningen.’
I - Hogsta givarkanslighetsinstéliningen.
ccd Stalla in eftergangen - Av.

Har hallen evakuering, sa slar flakten pa ca 6
minuter med effektlaget.

Har hallen cirkulationsdrift, sa slar flakten pa
ca 30 minuter med effektlaget.

Eftergangen slar automatiskt av efter den ti-

- Pa: 1automatfunKtion med givarstyrd eftergang.
c-Pah

den.
cch Automatisk avkanning av kastruller, grytor {1 - Valj den kokzon du vill ha manuellt.
och pannor i - Kokzonen kanner av kastrullens, grytans eller pan-
nans storlek och lage och valjer matchande kokzon re-
sp. kokzoner.'
cd Aterstalla till fabriksinstallningarna 0 - Individuella instéliningar .

i - Fabriksinstéallningar.

' Fabriksinstéllining

22.2 Till grundinstéllningarna

Krav: Hallen maste vara av.

1. Tryck pa @ for att sla pa hallen.
2. Tryck 4 sekunder pa ® inom 10 sekunder.

Produktinformation Indikering
Forteckning 6ver teknisk support (TK) & ¢
Tillverkningsnummer Fd
Tillverkningsnummer 1 ac.
Tillverkningsnummer 2 A

v De férsta 4 indikeringarna visar produktinfo. Tryck
pa instélliningsdelen for att f& upp separata indike-
ringar.

Tryck pa @ for att hoppa till grundinstaliningarna.

c { och & lyser som forinstalining.

Tryck pa @ tills du far upp den installning du vill ha.
Valj den installning du vill ha pa installningsdelen.
Tryck 4 sek. pa ®.

Instéliningarna &r sparade.

COOARC W

22.3 Avbryta dndra grundinstallningar

Tryck pa @.
Enheten slanger &ndringarna utan att spara.

< v

23 Kastrulltest

Kastrullernas, grytornas och pannornas kvalitet har stor
paverkan pa hur snabbt och bra tillagningsresultatet
blir.

Funktionen kontrollerar kastrullernas, grytornas och
pannornas kvalitet.

Se till sa att kastrullens, grytans eller pannans botten-&
matchar storleken pa anvand kokzon fére kontrollen.
Du kommer at den via grundinstéllningarna. — Sid. 22

23.1 Kor Kastrulltest

Den flexibla kokzonen é&r installd som en enda kokzon,
s kontrollera bara en kastrull, gryta eller panna.

1. Stall kastrullen, grytan eller pannan med ca 2 dl
rumstempererat vatten centrerad pa den kokzon
som matchar botten-@ bast.

2. Oppna grundinstalliningarna och vélj c { 2.

3. Tryck pa instéllningsdelen. Indikeringen — blinkar péa
kokzonsindikeringarna.

v Testet ar igang.
Du far upp resultatet pd kokzonsindikeringarna efter
10 sekunder.

23.2 Kontrollera resultatet

| fdljande tabell hittar du vad resultatet betyder for
tillagningens kvalitet och snabbhet.

Resultat

,'_7 Kastrullen, grytan eller pannan &r inte avsedd for
kokzonen och varmer inte upp.

| Kastrullen, grytan eller pannan blir varm langsam-
mare an forvantat och tillagningen ar inte optimal.

,:-' Kastrullen, grytan eller pannan varmer upp ordent-
ligt och uppkoket ar OK.

Tryck pé instéliningsdelen om du vill sla pa funktionen.
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24 Effektbegransning

Funktionen gor att du kan stélla in héllens totaleffekt.
Hallen ar fabriksinstalld. Hallens maxeffekt hittar du pa
typskylten. Funktionen anpassar konfigurationen till elin-
stallationens krav.

Héllen férdelar automatiskt tillgénglig effekt efter behov
till de kokzoner som ar pa sa att instéliningen inte blir
Overskriden.

Kokzonseffekten kan alltsd ibland ligga under méarkvéar-
det nar funktionen ar pa. Hallen férdelar automatiskt till-
ganglig effekt efter behov till de kokzoner _ som ar pa
s att installningen inte blir dverskriden. Enheten regle-
rar och véaljer sjalv hogsta mojliga effektlage.

| kap. Grundinstéliningar far du reda pa hur du gor det.
- Sid. 22

25 Home Connect

Apparaten har natverkskapacitet. Anslut apparaten till
en mobil terminal s& att du kan mandvrera funktioner
via Home Connect appen, justera grundinstaliningar el-
ler dvervaka det aktuella drifttillstandet.
Home Connect-tjansterna ar inte tillgangliga i alla lan-
der. Om Home Connect-funktionen ar tillganglig beror
pd om Home Connect-tjénsterna ar tillgangliga i ditt
land. Du hittar mer information pa: www.home-con-
nect.com.
Home Connect-appen tar dig igenom hela inloggnings-
processen. Folj Home Connect-appanvisningarna nar
du gér installningarna.
Tips!
=[Ol den medféljande dokumentationen fran Ho-

me Connect.
m  Folj dven Home Connect-appanvisningarna.

Anmarkningar

= FOlj bruksanvisningens sakerhetsanvisningar, aven
nar du inte ar hemma och styr enheten via Ho-
me Connect-appen.
— "Sékerhet", Sid. 2

= Hallarna ar inte avsedda for anvandning utan upp-
sikt. Du méaste halla koll nar du lagar mat.

= Mandvreringen pa apparaten har alltid fortur. Under
denna tid gér det inte att mandvrera med Ho-
me Connect-appen.

m  Enheten kraver max. 2 W i natverksstandby.

25.2 Oversikt 6ver Home Connect-instéllningarna

25.1 Stalla in Home Connect
Krav

m Enheten ar elansluten och pa.
= Du har en mobilenhet med den senaste versionen av
operativsystemen iOS eller Android, t.ex. en

smartphone.
= Mobilenhet och enhet ar inom rackvidden for hem-
1. Hamta Home Connect-appen.
LADDA NED PA
» Google Play
2. Oppna Home Connect-appen och scanna féljande
QR-kod.

natverkets WLAN-signal.
Z Hamta i Q
¢ App Store

3. Fo6lj Home Connect-appanvisningarna.

Home Connect- och néatverksinstallningarna gar att anpassa i héllens grundinstéliningar.

Instéallning Urval eller indikeringar

Tillaggsinformation

HL Natverksuppkoppling
{1 — Nedkopplad/koppla ned nat-
verksuppkopplingen
i — Automatisk uppkoppling
Z - Manuell uppkoppling
3 — Uppkopplad

Logga in héllen pa WLAN-hemnatverket (Wi-Fi) eller
koppla ned natverksuppkopplingen.

P ng
L]
Ty

Appuppkoppling
&l — Nedkopplad
{ — Koppla upp

[

Du far bara upp A £ £ om hallen ar hemnatverksupp-
kopplad.

' Fabriksinstallining
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Instéllning Urval eller indikeringar Tillaggsinformation

HL 3 Uppkoppling mot WLAN Du kan anvanda Home Connect-funktionen nar WLAN ar
£l — Den tradlésa modulen ar av pa. ~
{ — Den tradlésa modulen ar pa Du far bara upp # £ 3 om héllen redan varit natverksupp-

kopplad.

HCH Appinstélining Ar H T 4 av, sa far du bara upp hallens funktionsstatusar
- Av pa Home Connect-appen.
- P&

HCS Mjukvaruuppdatering Du far bara upp H £ 5 nér det finns en mjukvaruuppdate-
i — Uppdatering finns och ar klar for in- ring.
stallation.
c - Pabodrja installationen

HLCE Fjarraccess av service Du far bara upp H £ & nar service forsoker koppla upp
&1 — Otillaten sig mot hallen. Du kan narsomhelst avsluta tilldelad ac-
i — Tillaten cess.

HL Visa WLAN-signalstyrkan Du far bara upp H £ 7 nar det finns uppkoppling mot W-
&l — Inte uppkopplad mot WLAN-hem- LAN-hemnatverket (Wi-Fi).
natverket (Wi-Fi)
{ — Signalstyrka 1 (lag)
c - Signalstyrka 2 (medel)
3 - Signalstyrka 3 (hdg)

HC GO Uppkoppling mot Home Connect-ser-  Du far bara upp A L & nar det finns uppkoppling mot W-
vern LAN-hemnatverket (Wi-Fi).
£l — Nedkopplad
{ — Uppkopplad

' Fabriksinstéllning

25.3 Mjukvaruuppdatering

Funktionen mjukvaruuppdatering uppdaterar enhets-
mjukvaran (t.ex. optimering, felatgard, sakerhetsrele-
vanta uppdateringar).
Den forutsatter att du ar registrerad som Home Con-
nect-anvandare, har installerat appen pa din mobilen-
het och ar uppkopplad mot Home Connect-servern.
Finns det en mjukvaruuppdatering tillgénglig, sa far du
information om det via Home Connect-appen och kan
paborja mjukvaruuppdateringen via appen. Du kan pa-
borja installationen via Home Connect-appen om hamt-
ningen ar OK och du ar inne pa WLAN-hemnéatverket
(WIiFi). Nar installationen ar klar far du information via
Home Connect-appen.
Anmaérkningar
= Du kan fortsatta anvéanda enheten vid hamtning. Be-
roende pa dina personliga instéllningar i appen kan
du aven hamta mjukvaruuppdateringar automatiskt.
= Om det galler en sakerhetsrelevant uppdatering bor
du installera den sa snart som majligt.

25.4 Fjarrdiagnostik

Service kan accessa din maskin via fjarrdiagnos om du
hér med dem, din maskin &ar uppkopplad mot Ho-

me Connect-servern och fjarrdiagnosen ar tillganglig i
det land déar du anvander maskinen.

Tips! Mer information samt anvisningar om tillgadngen
till fjarrdiagnos i ditt land hittar du pa service-/support-
delen till den lokala webbsajten: www.home-con-
nect.com

25.5 Dataskydd

Félj anvisningarna om dataskydd.

Nar du férsta gangen ansluter apparaten till ett Internet-

uppkopplat hemmanatverk sander apparaten fdljande

kategorier av data till Home Connect-servern (férsta
registrering):

m  Entydig apparatidentifikation (som bestar av appa-
ratnycklar samt MAC-adressen till den inbyggda
Wi-Fi-kommunikationsmodulen).

m  Sakerhetscertifikat for Wi-Fi-kommunikationsmodu-
len (fér informationsteknisk sakring av anslutning-
en).

m  Hushallsapparatens aktuella program- och maskin-
varuversion.

m  Status for en eventuell tidigare aterstallning till fa-
briksinstallningar.

Denna forsta registrering forbereder utnyttjandet av Ho-
me Connect-funktionaliteterna och behdvs férst nar du
forsta gangen vill anvdnda Home Connect-funktionalite-
ter.

Notera: Tank pa att Home Connect-funktionaliteterna
bara kan anvéandas tillsammans med Home Connect-
appen. Information om dataskydd kan hamtas i Ho-
me Connect-appen.
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26 Rengoring och skotsel

Du maste reng6dra och skdéta om maskinen noga for att
den ska fungera.

26.1 Rengodringsmedel

Lampliga rengéringsmedel och glasskrapa hittar du

hos service, i butik eller i onlineshoppen siemens-ho-

me.bsh-group.com .

OBS!

Olampliga rengéringsmedel kan skada spisens ytor.

» Anvand aldrig oldmpliga rengéringsmedel.

» Anvand inga rengéringsmedel medan spishéllen an-
nu ar varm. De kan orsaka marken pa ytan.

Olampliga rengéringsmedel

m  Qutspatt diskmedel

= Maskindiskmedel

= Skurmedel

= Aggressiva rengéringsmedel som ugnsspray eller
flackborttagare

Repande svampar

= Hogtryckstvatt och angrengoring

26.2 Komponenter att rengoéra eller byta

Foljande dversikt visar vilka enhetskomponenter som
antingen kraver byte eller rengoring.

Fettfilter

Os- eller akustikfilter

Glaskeramik

ENE

Braddningsbehallare

26.3 Rengora hallen

Rengor hallen efter varje anvandning sa att matrester
inte branner fast.

Krav: Hallen maste vara kall. Lat inte héllen svalna om
du fatt sockerflackar, risstarkelse, plast eller aluminium-
folie pa den.

1. Ta bort grovsmuts med en glasskrapa.

2. Rengoér héallen med héallrengéring.

26

F&lj rengdringsanvisningarna péa rengéringsmedlets

forpackning.

Tips!

m  Specialsvampar f6r hallrengéring ger bra reng6-
ringsresultat.

= Hall botten ren pa kastruller, grytor och pannor,
sd haller du hallytan i gott skick.

26.4 Rengoring av spishallinfattningen

Rengor hallinfattningen efter anvandning om den ar
smutsig eller flackig.

Notera: Anvand inte glasskrapa.

1. Rengdr héllinfattningen med varmt vatten och disk-
medel med mjuk disktrasa.
Skolj ur nya disktrasor noga innan du anvander
dem.

2. Torka torrt med mjuk trasa.

26.5 Byta os- eller akustikfilter

Byt osfilter med jamna mellanrum. Byt smutsiga aku-
stikfilter.

Notera: Os- och akustikfilter hittar du hos aterforsaljare,
service eller i onlineshoppen.

1. Anvand bara originalfilter for att f& optimal funktion.
2. OBS!

Faller filtren ned kan de skada hallen under.

» Hall ena handen under filtret.

Ta ur fettfiltret.
- Det kan bli fettansamling nedtill i behallaren. Tip-
pa inte fettfiltret, sa att fettet droppar av.

3. Ta ur och omhanderta de 4 osfiltren eller akustikfilt-
ret.




4. Satti 2 osfilter eller akustikfilter till vanster och ho-
ger i enheten och skjut fram.

5. Satt i Ovriga osfilter eller akustikfilter till vanster och
hdger i enheten och skjut fram.

6. Satt i fettfiltret.

Aterstilla filterindikeringen

Krav: F lyser nér du slar av enheten.

1. Byt osfilter. = Sid. 26

2. Hall in & tills enheten ger signal.

v Indikeringen F slocknar. Osfiltrets filterindikering ar
aterstalld.

26.6 Rengora fettfiltret

Fettfiltren filtrerar bort fett frdn matoset. Rengor fettfilt-
ren regelbundet for att f& optimal funktion.

/\ VARNING! - Brandrisk!

Fettavlagringar i fettfiltren kan bérja brinna.

» Anvand aldrig enheten utan fettfilter.

» Rengor metallfiltret regelbundet.

» Anvand aldrig 6ppen laga vid enheten (som t.ex.
flambering).

5.

6.

Rengéring och skotsel sv

OBS!
Faller filtren ned kan de skada hallen under.
» Hall ena handen under filtret.

Ta ur fettfiltret.
— Det kan bli fettansamling nedtill i behallaren. Tip-
pa inte fettfiltret, sa att fettet droppar av.

Rengdr fettfiltret.

- — "Handdiska fettfiltren", Sid. 27

- — "Maskindiska fettfiltren”, Sid. 28

Ta ur os- eller akustikfiltren och rengér enheten in-
vandigt, om det behdvs.

— "Byta os- eller akustikfilter", Sid. 26

Om det hamnar féremal i enheten, ta bort dem och
se till s& att tillflodet till braddningsbehallaren inte ar
blockerat.

Torka ur enheten invandigt med varmt vatten, disk-
medel och disktrasa.

Satt i det torkade fettfiltret igen efter rengdringen.

Handdiska fettfiltren

1.

o s

Ta isar fettfiltren.

Blotlagg fettfiltren i varmt vatten och diskmedel.
Rengor fettfiltren med borste.

Anvand inga starka rengéringsmedel eller medel
som innehaller syra eller lut.

Du kan anvanda specialavfettningsmedel om smut-
sen sitter hart. Avfettningsmedel finns hos aterforsal-
jare, service och i var onlineshop.

Skolj ur fettfiltret ordentligt.

Lat fettfiltren dropptorka.
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Maskindiska fettfiltren

Valj temperaturinstallning pa max. 70°C.

1. Ta isar fettfiltren for optimal rengdring. 4. Lat fettfiltren dropptorka.

26.7 Rengora braddningsbehallaren

Braddningsbehallaren samlar upp vatska och foremal
som hamnar i enheten uppifran.

Krav: Enheten har svalnat och restvarmeindikeringen
har slocknat.

1. Hall fast braddningsbehallaren med ena handen
och skruva av den med andra handen.
- Tippa inte braddningsbehallaren, sa slipper du
vatskespill.

2. Stall fettfilirets olika komponenter 16st i diskmaski-

nen, klam inte in dem.

2. Tém och skolj ur braddningsbehallaren.

3. Skruva av skruven och maskindiska braddningsbe-
héallaren utan skruven.

4. Skruva fast braddningsbehéallaren igen efter reng6-

Maskindiska inte jattesmutsiga filter tillsammans ringen.

med annan disk. 5. Se till sa att tillflodet till braddningsbehallaren inte ar
Anvand inga starka rengéringsmedel eller medel blockerat. . .
som innehaller syra eller Iut. Om det hamnar féremal i enheten, ta inte bort dem

3. Sla pa diskmaskinen.

forran enheten svalnat. Ta da ur fettfiltret. = Sid. 27

27 FAQ

27.1 Anvandning

Fraga

Svar

Varfor kan jag inte sla pa
hallen och varfor lyser
barnspéarrsymbolen?

®m  Barnspérren &r pa. Mer information om funktionen hittar du under
— "Barnspaérr”, Sid. 21

Varfor blinkar ljusindikering-
arna och varfér ger enhe-
ten ljudsignal?

Torka av vatskor eller matrester fran kontrollytan. Ta bort alla fdremél som tacker
kontrollerna.

Mer information om hur du slar av ljudsignalen hittar du under

— "Grundinstélliningar", Sid. 22

Varfor kan jag inte sla pa
matlagningsguiderna?

®m  Enhetens max. effektforbrukning &ar uppnadd eller sa &r PowerManager-funktionen
pa. Sla av eller sdnk de aktiva kokzonernas effektlagen.
Mer information om funktionen hittar du under
— "Effektbegrénsning”, Sid. 24.

Flakten slar inte pa fastan
autostart ar pa.

= S|4 pa flakten manuellt eller kontrollera autostartkonfigurationen. Du hittar mer in-
formation i kap.
— "Grundinstéliningar”, Sid. 22.

For hogt eller 1agt flaktlage
i givarstyrningslage.

= Flaktens givarkanslighet ar felkonfigurerad.
Mer information om instaliningen hittar du i kap.
- "Grundinstéllningar", Sid. 22.
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Fraga

Svar

Flakten fortsatter att ga nar
kokzonerna ar av.

Sla av flakten manuellt.
Mer information om installningen hittar du i kap.
— "Anvéandningsprincip", Sid. 10.

Flakten slar pa fastan enhe-
ten ar av.

Instéliningen eftergang med givarstyrning &r vald.
Mer information om installningen hittar du i kap.
— "Grundinstéllningar”, Sid. 22.

For daligt luftutsug.

Se till sa att fettfiltret ar rent.
Rengdra och byta filter, se kap.
— "Rengdring och skotsel”, Sid. 26.

27.2 Oljud

Fraga

Svar

Vad ar det som later vid
tillagning?

Materialegenskaperna hos kastrullens, grytans eller pannans botten kan alstra
lijud nar du anvander hallen. Ljuden &r helt normala och beror pa induktionstekni-
ken. Det ar inget fel.

Maéijliga ljud

Ett dovt surrande som en transformator: uppstar vid tillagning pa hogt effektla-
ge. Ljudet forsvinner eller tystnar néar du sanker effektlaget.

Ett tyst pipljud: uppstar om kastrullen, grytan eller pannan &r tom. Ljudet férsvin-
ner om du héller pa vatten eller lagger i livsmedel.

Knastrande ljud: uppstar hos kastruller, grytor eller pannor av sandwichmaterial
eller om du anvander kastruller, grytor eller pannor i olika storlekar och av olika
material. Volymen pa oljudet kan variera beroende pa mangd och tillagningssétt.
Hoéga pipljud: kan uppsta om du anvander tva kokzoner pa max. effektlage samti-
digt. Pipljuden forsvinner eller avtar om du sanker effektlaget.

Flaktljud: hallen har en flakt som slar pa vid hog temperatur. Flakten kan dven
fortsatta ga nér hallen ar av om temperaturen ar for hog fortfarande.

27.3 Kastruller, grytor och pannor

Fraga

Svar

Vilka kastruller, grytor och
pannor ar avsedda for in-
duktionshéall?

Mer information om kastruller, grytor och pannor avsedda for induktion hittar du
pa
- "Lampliga kastruller, grytor och pannor”, Sid. 6.

Varfér blir kokzonen inte
varm och varfor blinkar ef-
fektlaget?

Kokzonen dér kastrullen, grytan eller pannan star &r inte pa.

Se till sa att kokzonen dar kastrullen, grytan eller pannan star &r pa.

Kastrullen, grytan eller pannan ar for liten fér kokzonen som ar pa eller sa ar den
inte avsedd for induktionshall. Se till sa att kastrullen, grytan eller pannan ar av-
sedd for induktionshéall och att den star pa den kokzon som béast matchar botten-
storleken.

Du hittar mer information pa

- "flexInduction", Sid. 12

- "Ldmpliga kastruller, grytor och pannor”, Sid. 6.

Varfor tar det sa lang tid for
kastrullen, grytan eller pan-
nan att bli varm resp. varfor
blir den inte tillrackligt varm
trots hogt effektlage?

Kastrullen, grytan eller pannan ar for liten fér kokzonen som ar pa eller sa ar den
inte avsedd for induktionshall. Se till sa att kastrullen, grytan eller pannan ar av-
sedd for induktionshéall och att den star pa den kokzon som béast matchar botten-
storleken.

Du hittar mer information pa

- "flexInduction", Sid. 12

- "Ldmpliga kastruller, grytor och pannor”, Sid. 6.
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27.4 Reng6ring

Fraga Svar

Hur rengdr jag héllen? = Du far optimalt resultat om du anvander speciell hallrengdring. Anvand inte krafti-
ga skurmedel, maskindiskmedel resp. koncentrat eller skurbollar.

Du hittar mer information pa

— "Rengdring och skotsel”, Sid. 26.

Det finns vatten i skapet un-
der hallen.

Kontrollera om braddningsbehallaren &r full.
Mer information om rengdring och skotsel av héllen hittar du under

— "Rengdring och skotsel”, Sid. 26.

Hur ofta maste jag rengéra ® Rengor braddningsbehallaren ofta.

braddningsbehallaren?
der

Mer information om rengdring och skotsel av braddningsbehallaren hittar du un-

— "Rengdring och skotsel”, Sid. 26.

Hur ofta maste jag rengéra m Rengor fettfiltret regelbundet.
Rengdra och byta filter, se kap.

fettfiltret?

— "Rengdring och skotsel”, Sid. 26.

28 Avhjalpning av fel

Smafel pd enheten kan du atgarda sjalv. Anvand infor-
mationen om felatgarder innan du kontaktar service.
D4 slipper du onddiga kostnader.

/\ VARNING! - Risk fér personskador!

Ej fackmassigt gjorda reparationer ar farliga.

» Bara utbildad yrkespersonal far utféra reparationer
pa apparaten.

» Kontakta kundtjansten om apparaten ar defekt.

A\ VARNING! - Risk fér elstétar!

Felinstallationer ar farliga.

» Det &r bara specialutbildad personal som far repare-
ra maskinen.

» Maskinen far bara repareras med originalreservde-
lar.

» Om apparatens natanslutningsledning blir skadad
maste den bytas ut mot en speciell anslutningsled-
ning som du kan bestélla fran tillverkaren eller den-
nes kundtjanst.

28.2 Displayanvisningar

28.1 Varningar

Anmérkningar

® Far du upp £ péa displayerna, hall resp. kokzonssen-
sor intryckt och las av felkoden.

= Finns felkoden inte med i tabellen, gor hallen strom-
|6s, vanta 30 sekunder och anslut hallen igen. Far
du upp indikeringen igen, kontakta service och an-
ge felkoden.

= Enheten slar inte om till standbylage vid felflagg-
ning.

= Hallen kan tillfalligt sdnka effektlaget f6r att skydda
enhetens elektronikkomponenter mot dverhettning
eller elstdtar.

Fel Orsak och felsdkning

Ingen indikering lyser. Strémmatningen &r bruten.

» Kontrollera om strdmmen géatt genom att se om andra elenheter fungerar.

Enheten ar inte ansluten som kopplingsschemat anger.
» Anslut enheten som kopplingsschemat anger.

Elektronikfel

» Kan du inte atgarda felet, kontakta service.

Indikeringarna blin-

Kontrollerna &r fuktiga eller sé ligger det fdremal ovanpa.

kar. » Torka av kontrollerna eller ta bort féremalet.

F Osfiltret ar smutsigt eller filterindikeringen lyser &ven om du rengjort resp. bytt filtret.

» Byt filter och aterstall filterindikeringen. Du hittar mer information i kap.
— "Rengdring och skotsel”, Sid. 26.

trollerna.

Elektroniken ar dverhettad och har slagit av en eller alla kokzoner.
» Vénta tills elektroniken svalnat ordentligt. Tryck sedan pa nagon av knapparna pa kon-
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Fel

Orsak och felsékning

FS + flaktiage och
ljudsignal

Det star en het kastrull, gryta eller panna nara kontrollerna. Det kan fa elektroniken att bli

Overhettad.

» Ta av kastrullen, grytan eller pannan Felindikeringen slocknar strax. Du kan fortsatta att
laga mat.

F5 och ljudsignal

Det star en het kastrull, gryta eller panna nara kontrollerna. Enheten har slagit av kokzonen

for att skydda elektroniken.

» Ta av kastrullen, grytan eller pannan Vanta nagra sekunder. Tryck pa nagon av kontrol-
lerna. Du kan fortsatta matlagningen néar felindikeringen slocknat.

FlUFR Kokzonen &r éverhettad och har slagit av fér att skydda arbetsytan.
» Vanta tills elektroniken svalnat ordentligt och sla sedan pa kokzonen igen.
FO flexMotion slér inte pa.
» Tryck pa nagon av knapparna for att sla av felindikeringen. Du kan fortsatta laga mat
som vanligt, men flexMotion-funktionen fungerar inte. Kontakta service.
5 Kokzonen har varit pa lange utan avbrott.
» Individuell sdkerhetsavstangning ar pa. Tryck pa nagon av knapparna for att sla av dis-
playen sa du kan stélla in kokzonen.
£8202 Koksensorn ar dverhettad och kokzonen har slagit av
» Vaénta tills koksensorn svalnat ordentligt och sl& sedan péa funktionen igen.
EGZ03 Koksensorn blev éverhettad och slog av alla kokzoner.
» Ta bort koksensorn fran kastrullen, grytan nar du inte anvander den och férvara den inte
néra kokzoner eller varmekaéllor. Sla pa kokzonerna.
EBZ0H Det star en het kastrull, gryta eller panna nara kontrollerna. Enheten har slagit av kokzonen
for att skydda elektroniken.
» Byt 3 V-batteri CR2032. Du hittar mer information i avsn.
— "Byta batteri", Sid. 20
EBZ05 Uppkopplingen mot koksensorn &r bruten.
» Sla av och péa funktionen igen.
EBZ0GE Koksensorn &r trasig.

» Kontakta service.

Den tradlésa koksen-
sorindikeringen lyser

inte.

Den tradldsa koksensorn reagerar inte och indikeringen tands inte.

» Byt 3 V-batteri CR2032. Du hittar mer information i avsn.
— "Byta batteri", Sid. 20.

» Ar problemet kvar, tryck p& symbolen pa koksensorn i 8-10 sekunder och koppla sedan
upp koksensorn igen mot hallen. Du hittar mer information i avsn.
- "Koppla upp tradlés koksensor”, Sid. 18.

» Ar problemet kvar, kontakta service.

Sensorindikeringen
blinkar 2 gar.

Koksensorns batteri ar snart slut. Nasta tillagning kan bli avbruten pga. att batteriet tar slut.

» Byt 3 V-batteri CR2032. Du hittar mer information i avsn.
— "Byta batteri", Sid. 20.

Sensorindikeringen

Uppkopplingen mot koksensorn ar bruten.

blinkar 3 ggr. » Tryck pa symbolen pa koksensorn i 8-10 sekunder och koppla sedan upp koksensorn
igen mot hallen. Du hittar mer information i avsn.
- "Koppla upp tradlés koksensor”, Sid. 18.

oot C ot it

O/ 2 g

Fel matarspanning, ligger utom normalt matningsintervall.
» Kontakta elleverantéren.

o0 Hallen ar felansluten.
» GOr hallen stromlds. Anslut hallen som kopplingsschemat anger.

r Y-
I}

Demolaget &r pa.
» GOr hallen stromlds. Vanta 30 sekunder och anslut hallen. Tryck pa ndgon av sensorer-
na inom 3 minuter. Demoléget slar av.

31



sv Avfallshantering

28.3 Normala enhetsljud

Ibland kan induktionsenheter ge ifran sig ljud eller vib-
rationer som surrande, vasande, knastrande ljud, flakt-
ljud eller rytmiska ljud.

29 Avfallshantering

29.1 Omhandertagande av begagnade
apparater

Genom en miljokompatibel avfallshantering kan véarde-
fulla ramaterial ateranvéndas.
1. Ta ut natanslutningsledningens stickkontakt.
2. Klipp av natanslutningsledningen.
3. Omhanderta enheten miljévanligt.
Information om aktuell avfallshantering kan du fa
hos aterférséljare och kommun.

Denna enhet ar markt i enlighet med
der europeiska direktivet 2012/19/
EU om avfall som utgérs av eller in-
nehaller elektroniska produkter (was-
te electrical and electronic equipment
- WEEE).

Direktivet anger ramarna for inom EU
giltigt atertagande och korrekt ater-
vinning av uttjanta enheter.

B

29.2 Omhanderta batterierna

Slang batterierna i atervinningen. Slang inte batterierna
i hushallssoporna.

» Slang batterierna i atervinningen.

EU-direktiv 2006/66/EG kraver att
trasiga och forbrukade batterier kall-
sorteras och lamnas i atervinningen.

30 Overensstammelseforklaring

BSH Hausgerate GmbH intygar att enheten med Home
Connect-funktion uppfyller grundkraven samt dvriga
géllande bestammelser i direktiv 2014/53/EU.

En utférlig RED-férsékran om Overensstammelse finns
pa Internet under siemens-home.bsh-group.com bland
ovriga dokument pa enhetens produktsida.

2,4 GHz-bandet (2400-2483,5 MHz): max. 100 mW
5 GHz-bandet (5150-5350 MHz + 5470-5725 MHz):
max. 100 mW

C€

BE BG o4 DK DE EE IE EL ES
FR HR T CY LI LV LT LU HU
MT NL AT PL PT RO Sl SK F
SE NO CH TR IS UK (NI)

5 GHz-WLAN (Wi-Fi): bara fér inomhusanvéandning.

AL BA MD ME MK RS UK UA

5 GHz-WLAN (Wi-Fi): bara f6r inomhusanvandning.

31 Kundtjanst

Funktionsrelevanta originalreservdelar enligt gallande
ekodesignférordning géar att bestalla fran service minst
10 ar efter lanseringen av maskinen inom EES.
Notera: Kundtjanstens atgarder &r kostnadsfria inom
ramen for tillverkarens garantivillkor.

Utférligare information om garantitid och garantivillkor i
ditt land finns hos service, aterforséljare eller pa var
webbsaijt.
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Nar du kontaktar kundtjansten behéver du ha appara-
tens produktnummer (E-nr.) och tillverkningsnummer
(FD).

Kontaktuppgifterna till kundtjansten finns i den medfol-
jande kundtjanstforteckningen eller pa var webbplats.



31.1 Produktnummer (E-nr.) och
tillverkningsnummer (FD)

Produktnumret (E-nr.) och tillverkningsnumret (FD) star
pa maskinens typskylt.

Typskylten finns:

®  pa enhetspasset.

= framtill p& héllens undersida.

Provratter sv

Produktnumret (E-nr) finns &ven pa glaskeramiken. Du
kan aven fa upp serviceférteckning (KI) och tillverk-
ningsnummer (FD) i Grundinstaliningarna — Sid. 22 .

—

Skriv upp dina apparatuppgifter och telefonnumret Hill
kundtjansten sa att du snabbt kan hitta dem.

32 Provratter

Installiningsrekommendationerna ar avsedda att under-
latta provningsinstitutens testning av vara enheter. Tes-
terna ar gjorda med vara uppséttningar av kastruller,
grytor och pannor for induktionshall. Det géar att képa
till tillbehorssatserna i butik, hos service eller i var onli-
neshop, om det behodvs.

32.1 Smalt choklad

Ingredienser: 150 g mork choklad (55% kakao).
= J 16 cm-kastrull utan lock
- Tillagning: effektlage 1.5

32.2 Varma pa och varmhalla linsgryta

Recept enligt DIN 44550
Starttemperatur 20°C
Uppvarmning utan omrdrning
® 16 cm-kastrull med lock, méangd: 450 g
— Uppvarmning: tillagningstid 1 min. 30 sek., effekt-
lage 9
Fortsatt tillagning: effektlage 1.5
m J 20 cm-kastrull med lock, mangd: 800 g
— Uppvarmning: tillagningstid 2 min. 30 sek., effekt-
lage 9
Fortsatt tillagning: effektlage 1.5

32.3 Varma pa och varmhalla linsgryta

T.ex.: lins-@ 5-7 mm. Starttemperatur 20°C
Ror om efter 1 minuts uppvarmning
m J 16 cm-kastrull med lock, mangd: 500 g
- Uppvarmning: tillagningstid ca 1 min. 30 sek., ef-
fektlage 9
— Fortsatt tillagning: effektlage 1.5
m (3 20 cm-kastrull med lock, méangd: 1 kg
- Uppvarmning: tillagningstid ca 2 min. 30 sek., ef-
fektlage 9
— Fortsatt tillagning: effektlage 1.5

32.4 Bechamelsas

Mjolktemperatur: 7°C
»  J 16 cm-kastrull utan lock, ingredienser: 40 g smor,
40 g mjol, 0,5 | mjélk (3,5%) och en nypa salt

Gora béchamelsas

1. Smaélt smoret, ror ned mjél och salt och varm pa
allt.
— Uppvéarmning: tillagningstid 6 min., effektlage 2

2. Tillsatt mjolk till redningen och koka upp under stan-
dig omrdrning.
- Uppvéarmning: tillagningstid 6 min. 30 sek., effekt-

lage 7

3. Nar béchamelsasen kokat upp, lat sta 2 min. till pa
kokzonen under standig omrérning.
— Fortsatt tillagning: effektlage 2

32.5 Koka risgrynsgrot med lock

Mjolktemperatur: 7°C
1. Varm mjolken tills den borjar hoja sig. Varm upp
utan lock. R6r om efter 10 minuters uppvarmning.
2. Stall in rekommenderat effektlage och tillsatt ris,
socker och salt till mjélken.
Tillagningstid med uppvarmning ca 45 min.
= (J 16 cm-kastrull, ingredienser: 190 g rundkornigt
ris, 90 g socker, 7,5 dl mjélk (3,5%) och 1 g salt
— Uppvarmning: tillagningstid ca 5 min. 30 sek., ef-
fektldge 8.5
— Fortsatt tillagning: effektlage 3
m 20 cm-kastrull, ingredienser: 250 g rundkornigt
ris, 120 g socker, 1 | mjolk (3,5%) och 1,5 g salt
— Uppvarmning: tillagningstid ca 5 min. 30 sek., ef-

fektlage 8.5
— Fortsatt tillagning: effektlage 3, rér om efter 10
min.
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32.6 Koka risgrynsgrot utan lock

Mjolktemperatur: 7°C
1. Tillsatt ingredienserna till mjolken och varm pa under
standig omrérning.
2. Koka upp mjolken till ca 90 °C, stall in
rekommenderat effektldge och sjud vidare pé lag effekt
i ca 50 min.
= (J 16 cm-kastrull utan lock, ingredienser: 190 g
rundkornigt ris, 90 g socker, 7,5 dl mjélk (3,5%) och
1 g salt
— Uppvéarmning: tillagningstid ca 5 min. 30 sek., ef-
fektlage 8.5
— Fortsatt tillagning: effekilage 3
m  (J 20 cm-kastrull utan lock, ingredienser: 250 g
rundkornigt ris, 120 g socker, 1 | mjélk (3,5%) och
1,5 g salt
— Uppvéarmning: tillagningstid ca 5 min. 30 sek., ef-
fektlage 8.5
- Fortsatt tillagning: effekilage 2.5

32.7 Kokaris

Recept enligt DIN 44550
Vattentemperatur: 20°C
= J 16 cm-kastrull med lock, ingredienser: 125 g
lAngkornigt ris, 300 g vatten och en nypa salt
- Uppvéarmning: tillagningstid ca 2 min. 30 sek., ef-
fektlage 9
- Fortsatt tillagning: effektlage 2
= (3 20 cm-kastrull med lock, ingredienser: 250 g
langkornigt ris, 600 g vatten och en nypa salt
— Uppvéarmning: tillagningstid ca 2 min. 30 sek., ef-
fektlage 9
- Fortsatt tillagning: effekilage 2.5

32.8 Steka kotlettrad

Starttemperatur pa kotlettraden: 7°C
m J 24 cm-stekpanna, ingredienser: 3 kotlettrader, to-
talvikt ca 300 g, 1 cm tjocka och 15 g solrosolja
— Uppvéarmning: tillagningstid ca 1 min. 30 sek., ef-
fektlage 9
- Fortsatt tillagning: effektlage 7

32.9 Gora crépes

Recept enligt DIN EN 60350-2
m J 24 cm-stekpanna utan lock, ingredienser: 5,5 dl
smet per crépe
- Uppvéarmning: tillagningstid 1 min. 30 sek., effekt-
lage 9
- Fortsatt tillagning: effekilage 7

32.10 Fritera djupfryst pommes frites

= (3 20 cm-gryta utan lock, ingredienser: 2 | solrosolja.
Till varje friteringsomgéang: 200 g frysta pommes fri-
tes, 1 cm tjocka
- Uppvéarmning: effektlage 9 tills oljan uppnatt en
temperatur om 180°C.
- Fortsatt tillagning: effektlage 9
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